Hausgemachter Grinkohl mit Kohlwurst, Pinkel,
Bauchfleisch und Kasseler, dazu Rostkartoffeln,
Salzkartoffeln und Dessert.
Jeder isst soviel er mag!
18,90 Euro / Pers.

November bis Februar

VersuRen Sie sich das Aufstehen mit einem
reichhaltigen Frahstucksbufett und starten
Sie genussvoll in den Tag.

9,90 Euro / Pers. zzgl. Getfranke

Jeden Mittwoch, Donnerstag
und Freitag
von 9.00 - 11.30 Uhr

GenieBen Sie unser umfangreiches Frahstucks-
bufett mit jahreszeitlich abgestimmten

Vor- und Hauptspeisen, sowie Dessert.

Kaffee, Tee & 1 Glas Prosecco sind inklusive.
Um Reservierung wird gebeten.

24,- Euro / Pers.

Jeden Sonntag
von 10.00 - 13.00 Uhr

Sie wahlen aus unserer Speisekarte mit verschie-
denen saisonalen Spezialitdten der Region und
typisch norddeutschen Gerichten.

Restaurantbetrieb im November:
Sa.11.30 - 14.00 Uhr und ab 18.00 Uhr

Restaurantbetrieb im Dezember:
Di - Sa ab 18.00, Sa auch 11.30 - 14.00 Uhr

Im Januar und Februar:
Sa.11.30 bis 14.00
und ab 18.00 Uhr

Genielen Sie Ihre Weihnachtsfeier im

stimmungsvoll geschmuckten Hofcafe.

Wir bieten fur Gruppen von 15 bis 100 Personen
weihnachtliche Menus oder Bufetts an

oder Sie wahlen aus unserer

Speisekarte.

Das BUfett fur Inre Weihnachtsfeier mit Kollegen,
Freunden oder Familie.
Jeden Freitag im Dezember
Details auf unserem
Weihnachtsflyer.

25,- Euro / Pers.

F el

Hofcafé Léscher

Hoopter Ellbdeich 77

21423 Winsen/Luhe - Ortsteil Hoopte
1 km zur Fdhre Hoopte-Zollenspieker

Telefon 04171- 66 92 68
Fax 04171- 66 92 71

E-mail info@hofcafe-loescher.de
Internet www.hofcafe-loescher.de

Offnungszeiten Nov., Jan. & Febr.:

Montag Ruhetag

Dienstag 13.30 - 18.00 Unhr
Mittwoch 9.00 - 18.00 Uhr
Donnerstag 9.00 - 18.00 Unhr
Freitag 9.00 - 18.00 Uhr
Samstag 11.30 - 21.00 Unhr
Sonntag 10.00 - 18.00 Unhr

Restaurantbetrieb im November:

Samstag 11.30 - 14.00 Uhr
und ab 18.00 Uhr

Restaurantbetrieb im Jan. & Febr.:
Samstag 11.30 - 14.00 Uhr
und ab 18.00 Uhr

Offnungszeiten im Dezember:

Montag Ruhetag

Dienstag 13.30 - 22.00 Unhr
Mittwoch 9.00 - 22.00 Uhr
Donnerstag 9.00 - 22.00 Unhr
Freitag 9.00 - open end
Samstag 11.30 - open end
Sonntag 10.00 - 18.00 Uhr

Restaurantbetrieb im Dezember:

Di. bis Sa. ab 18.00 Uhr
Sa. auch 11.30 bis 14.00 Uhr

Betriebsferien
23.12.-12.01.2018

Design www.rb-artworks.de
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CAFE & RESTAURANT MIT ELBBLICK
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Aus eigener Emte ,L6schers Grunkohl satt* ' , . . . .
dozu Kasseler, Bauch, Kohlwurst und Pinkel Gansekeule mit Rosmarinjus £ Wiagulasch aus der Luneburger Heide Holsteiner Schnifzel

mit Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten mit Spiegelei und Bratkartoffeln

dazu Rost- und Salzkartoffeln Apfelrotkohl und Kartoffelkldssen

GrUtzwurst von unserem Hausschlachter
mit Bratkartoffeln und Apfelkompott

Hamburger Pannfisch
Gebratenes Fischfilet mit Dijon-SenfsoBe
auf Bratkartoffeln, dazu frischer Gurkensalat

Geschmorte Wildschweinkeule

Hirschkeulenbraten mit Apfelrotkohl
mit Rahmwirsing und Serviettenknddel

Serviettenknddel und Preiselbeerpfirsich

Unsere selbstgemachten Kuchen & Torten sowie verschiedenste KaffeespezialitGten kdnnen Sie taglich von 13.30 bis 18.00 Unhr genieBen.




